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POGGIO CARLOTTA

.‘Sl‘ Chianti Superiore D.O.C.G.
¢¢ Uve selezionate Sangiovese 100%

Fermentazione a temperatura controllata
((l() in vasca di inox e successivo affinamento
in cemento.

Vino di grande struttura, dal colore rosso
rubino. Frutti rossi, amarena e prugna,

? impatto diretto e acidulo, grande equilibrio,
grande freschezza, piacevolmente
astringente nel finale.

& 18° /14,5% Vol. ﬂc|.75

NOTA STORICA: il nostro Chianti Superiore nasce dal vigneto che sorge intorno al pit antico dei nostri poderi, sul
colle "Poggio Carlotta”, chiamato cosi proprio in onore della Contessa Carlotta Venturi Masetti, storica proprietaria
della tenuta di Cojano, nell’'Ottocento.
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