
Olio Extravergine di Oliva Toscano I.G.P.

Leccino, Mignolo, Moraiolo, Frantoio

Spremitura a freddo quotidiana con 
frantoio a ciclo continuo e permanenza 
in contenitori di inox sotto azoto.

Olio dal gusto deciso, armonico e
lievemente piccante.

cl. 25 - 50

PURO
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